PROGUARD G
Rozwigzanie All-In-One

profesjonalnego sprzet
kuchennego.

Wysoko wydajny system z duzym przeptywem wody
Spethiajgcy iIndywidualne warunki i potrzeby.

@ Sprawdz PROGUARD Gastronomy




PROGUARD Gastronomy 44 BRITA

Kliknij zielone punkty, aby dowiedziec¢ sie wiece;j.

W gastronomii, piekarnictwie i w zmywarkach kuchennych para jest
kluczowym komponentem generowanym z wody pochodzgacej z sieci
wodociggowej. Jednakze rdzne rodzaje wody np. woda twarda lub
powodujgca korozje wymagajg stosowania filtrow do wody.

PROGUARD Gastronomy to uniwersalne, profesjonalne rozwigzanie do
filtracji wody, z elektrycznym systemem odwrdéconej osmozy (RO) o duzej
wydajnosci, z filtrem wstepnym w postaci bloku weglowego zatrzymujgcego
czasteczki o wielkosci 5 um oraz > 97 % soli w parze wodnej. Wysoko
wydajny system o duzym przeptywie spetnia wszystkie warunki i potrzeby
profesjonalnych kuchni. Jest to bardzo skuteczny sposdb ochrony przed
kamieniem wapiennym, gipsem i korozjg powodowang przez wysoki poziom
chlorkdéw i siarczandw. Sprawdza sie dobrze w przypadku kazdego rodzaju
wody.

Para niepowodujaca plam dzieki skutecznie przefiltrowanej wodzie.

@

Piece konwekcyjno-parowe Piekarniki Zmywarki

Ten wydajny system filtrujgcy Dtugi okres eksploatacji PROGUARD Gastronomy Wysoko wydajna, podwdjna memlbrana
chroni przed kamieniem, gipsem zapewni bezproblemowe dziatanie przez caty rok zapewnia catkowitg demineralizacje,
i korozja. oraz perfekcyjne wypieki. naczynia, szkto i sztuéce bez plam.
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Piece konwekcyjno-parowe

Ten wydajny system filtrujgcy chroni przed
kamieniem, gipsem i korozja.

Nie ma potrzeby uzywania odkamieniajgcych
Srodkdw chemicznych. Woda przefiltrowana
przy uzyciu PROGUARD Gastronomy zapobiega
przestojom, blokowaniu komponentéw oraz
awarii urzadzenia, czyli obniza koszty eksploatacji
i serwisu.
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Piekarniki

Dtugi okres eksploatacji PROGUARD Gastronomy
zapewni bezproblemowe dziatanie przez caty rok
oraz perfekcyjne wypieki.

@

Zmywarki

Wysoko wydajna, podwdjna membrana
zapewnia catkowitg demineralizacje,
naczynia, szkto i sztuéce bez plam.
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Piece konwekcyjno-parowe

Ten wydajny system filtrujgcy
chroni przed kamieniem, gipsem
i korozja.

@

Piekarniki

Dtugi okres eksploatacji PROGUARD Gastronomy
zapewni bezproblemowe dziatanie przez caty rok
oraz perfekcyjne wypieki.

System zapewnia skuteczng filtracje dla kazdego
rodzaju wody. Redukuje koszty zwigzane
z usterkami i serwisem. Okres eksploatacji
urzadzenia jest przedtuzony a dzieki znacznej
wydajnosci i zbiornikowi na wode, zaspokojone
sq potrzeby zwigzane z woda, nawet w okresie
najwiekszego zapotrzebowania.
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Zmywarki

Wysoko wydajna, podwdjna membrana
zapewnia catkowitg demineralizacje,
naczynia, szkto i sztuéce bez plam.
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Piece konwekcyjno-parowe

Ten wydajny system filtrujgcy
chroni przed kamieniem, gipsem
i korozja.

@

Piekarniki

Dtugi okres eksploatacji PROGUARD Gastronomy
zapewni bezproblemowe dziatanie przez caty rok
oraz perfekcyjne wypieki.

@

Zmywarki

Wysoko wydajna, podwdjna membrana
zapewnia catkowitg demineralizacje,
naczynia, szkto i sztuc¢ce bez plam.

Wysoka wydajnosc i duzy przeptyw wody
systemu PROGUARD Gastronomy zapewnia
optymalng wydajnos¢ powierzchni
grzewczej zmywarki, zmniejszajgc zuzycie
energii i skracajgc czas cyklu zmywania.
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PROGUARD Gastronomy
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Kliknij wskazane punkty,

aby dowiedziec sie wiecej
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BRITA PROGUARD Gastronomy - wyzwania w profesjonalnych kuchniach

Problem Problem Problem
Woda o réznych parametrach moze powodowad Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
rézne problemy w piecach konwekcyjno-parowych

Monitorowanie filtracji
kuchniach jest rézne: od niewielkich po i planowanie konserwacji
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne bardzo duze w przypadku obstugi duzej
technologie filtracyjne.

nie jest tatwe.
liczby gosci.

@ ® @




PROGUARD Gastronomy

Kliknij wskazane punkty,
aby dowiedziec sie wiecej

Problem

Woda o réznych parametrach moze powodowacd
rozne problemy w piecach konwekcyjno-parowych
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne
technologie filtracyjne.

Rozwiazanie

PROGUARD Gastronomy to profesjonalny system,
ktéry zmniejsza ryzyko kamienia kottowego,
osadow gipsowych i korozji, poniewaz radzi sobie
z wodami o réoznorodnych parametrach*.

*Mozna uzywac tylko wody dopuszczonej do spozycia.
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Problem
Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
kuchniach jest rézne: od niewielkich po
bardzo duze w przypadku obstugi duzej
liczby gosci.

@

s BRITA

Problem

Monitorowanie filtracji
i planowanie konserwacji
nie jest tatwe.
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PROGUARD Gastronomy

Kliknij wskazane punkty,
aby dowiedziec sie wiecej

s BRITA

Korzysci

» Skuteczna ochrona przed korozja, kamieniem i osadami
gipsowymi dzieki 2 wysokiej jakosci membranom RO,
z mozliwosciag zatrzymywania soli na poziomie > 97%.

* Bypass, umozliwiajgcy dodanie wody kranowej, jesli

potrzebny jest okreslony poziom mineralizacji w bojlerze
piekarnika, aby zapewnic¢ nieprzerwane dziatanie oraz
dobry smak potraw.

 Filtr wstepny w postaci bloku weglowego z mozliwoscig
zatrzymywania czastek do 5um.
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BRITA PROGUARD Gastronomy - wyzwania w profesjonalnych kuchniach

Problem
Woda o réznych parametrach moze powodowad

rézne problemy w piecach konwekcyjno-parowych
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne
technologie filtracyjne.

@

Problem
Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
kuchniach jest rézne: od niewielkich po
bardzo duze w przypadku obstugi duzej
liczby gosci.

@

Problem

Monitorowanie filtracji
i planowanie konserwacji
nie jest tatwe.
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PROGUARD Gastronomy

Kliknij wskazane punkty,
aby dowiedziec sie wiecej

Problem
Woda o réznych parametrach moze powodowad
rézne problemy w piecach konwekcyjno-parowych
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne
technologie filtracyjne.
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Problem

Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
kuchniach jest rézne: od niewielkich po bardzo
duze w przypadku obstugi duzej liczby gosci.

Rozwiagzanie

PROGUARD Gastronomy to wysoko wydajny
system z duzym przeptywem wody, dzieki czemu
spetnia potrzeby profesjonalnych kuchni.
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s BRITA

Problem

Monitorowanie filtracji
i planowanie konserwacji
nie jest tatwe.
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PROGUARD Gastronomy

Kliknij wskazane punkty,
aby dowiedziec sie wiecej

s BRITA

Korzysci

Wysokowydajny system RO z przeptywem 200 I/h
w 25°C /140 I/h w 15°C.

Elektryczny system RO z pompg z zaworem
obrotowym dla tatwej obstugi.

Kompaktowy system RO pasujacy pod kazdg lade.
Wspotczynnik konwersji wody do 50 %.
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BRITA PROGUARD Gastronomy - wyzwania w profesjonalnych kuchniach

Problem
Woda o réznych parametrach moze powodowad

rézne problemy w piecach konwekcyjno-parowych
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne
technologie filtracyjne.
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Problem
Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
kuchniach jest rézne: od niewielkich po
bardzo duze w przypadku obstugi duzej
liczby gosci.
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Problem

Monitorowanie filtracji
i planowanie konserwacji
nie jest tatwe.
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Kliknij wskazane punkty,
aby dowiedziec sie wiecej

Problem

Woda o réznych parametrach moze powodowad
rézne problemy w piecach konwekcyjno-parowych
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne
technologie filtracyjne.
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Problem
Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
kuchniach jest rézne: od niewielkich po
bardzo duze w przypadku obstugi duzej
liczby gosci.

@
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Problem

Monitorowanie filtracji i planowanie
konserwaciji nie jest tatwe.

S YAVIEY-L )
PROGUARD Gastronomy jest wyposazony
w tatwy w uzyciu wyswietlacz, pokazujacy
wszystkie istotne dane dotyczgce dziatania
systemu.
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PROGUARD Gastronomy

Kliknij wskazane punkty,
aby dowiedziec sie wiecej

s BRITA

Korzysci

Kolorowy wyswietlacz pokazuje istotne parametry:
» Czas dziatania w dniach.

e Cisnienie w barach (IN, OUT).

» Przeptyw wody w I/h.

* Przewodnos$¢ w uS/cm.

BRITA PROGUARD Gastronomy - wyzwania w profesjonalnych kuchniach

Problem
Woda o réznych parametrach moze powodowad

rézne problemy w piecach konwekcyjno-parowych
i w zmywarkach. Dlatego potrzebne sg rézne
technologie filtracyjne.
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Problem
Zapotrzebowanie wody w profesjonalnych
kuchniach jest rézne: od niewielkich po
bardzo duze w przypadku obstugi duzej
liczby gosci.
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Monitorowanie filtracji
i planowanie konserwacji
nie jest tatwe.
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PROGUARD Gastronomy - eoe
kompaktowy, skuteczny, wysoko wydajny BRITA

profesjonalny system filtracji

@ Filtracja wstepna

Filtracja wstepna przy pomocy bloku weglowego, umieszczonego w filtrze poza
obudowa systemu. Zatrzymuje duze czasteczki do 5 um i chroni dwie wysokiej jakosci
membrany RO. Ponadto wegiel aktywny filtruje substancje niekorzystnie wptywajgce
na smak i zapach wody.




PROGUARD Gastronomy - eoe
kompaktowy, skuteczny, wysoko wydajny BRITA

profesjonalny system filtracji

“ Filtracja wstepna
Filtracja wstepna przy pomocy bloku weglowego, umieszczonego w filtrze poza
obudowg systemu. Zatrzymuje duze czgsteczki do 5 um i chroni dwie wysokiej jakosci
membrany RO. Ponadto wegiel aktywny filtruje substancje niekorzystnie wptywajgce
na smak i zapach wody.

@ Membrany RO
Dwie wysokiej jakosci membrany RO usuwajg jony i czasteczki np. sole. Zatrzymywanie
soli na poziomie >97 % skutecznie chroni przed korozjg, nawet w przypadku wody

o trudnych parametrach. Dodatkowo RO pomaga unikngé osadéw z kamienia lub
gipsu czy innych zanieczyszczen mogacych dostac sie do urzadzenia. W potaczeniu
z mineralizacjg, uzyskany filtrat jest nieskazitelnie czysty i ma neutralny pH.
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profesjonalny system filtracji

“ Filtracja wstepna
Filtracja wstepna przy pomocy bloku weglowego, umieszczonego w filtrze poza
obudowg systemu. Zatrzymuje duze czgsteczki do 5 um i chroni dwie wysokiej jakosci
membrany RO. Ponadto wegiel aktywny filtruje substancje niekorzystnie wptywajgce
na smak i zapach wody.

o Membrany RO
Dwie wysokiej jakosci membrany RO usuwajg jony i czasteczki np. sole. Zatrzymywanie
soli na poziomie >97 % skutecznie chroni przed korozjg, nawet w przypadku wody
o trudnych parametrach. Dodatkowo RO pomaga unikng¢ osadéw z kamienia lub
gipsu czy innych zanieczyszczen mogacych dostac sie do urzadzenia. W potgczeniu
z mineralizacjg, uzyskany filtrat jest nieskazitelnie czysty i ma neutralny pH.

[
\‘
E- @ Bypass

Regulacja zaworu obejscia zapewnia mozliwosé¢ dostosowania poziomu mineralizacji

poprzez mieszanie wody kranowej. Jest to szczegdlnie wazne dla bojleréw piekarnikéw
wymagajgcych poziomu mineralizacji okreslonego w indywidualnych specyfikacjach

A

producenta.
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kompaktowy, skuteczny, wysoko wydajny BRITA

profesjonalny system filtracji

a Filtracja wstepna
Filtracja wstepna przy pomocy bloku weglowego, umieszczonego w filtrze poza
obudowa systemu. Zatrzymuje duze czasteczki do 5 um i chroni dwie wysokiej jakosci
membrany RO. Ponadto wegiel aktywny filtruje substancje niekorzystnie wptywajgce
na smak i zapach wody.

e Membrany RO
Dwie wysokiej jakosci membrany RO usuwajg jony i czasteczki np. sole. Zatrzymywanie
soli na poziomie >97 % skutecznie chroni przed korozja, nawet w przypadku wody
o trudnych parametrach. Dodatkowo RO pomaga unikng¢ osaddw z kamienia lub
gipsu czy innych zanieczyszczen mogacych dostac sie do urzadzenia. W potgczeniu
z mineralizacjg, uzyskany filtrat jest nieskazitelnie czysty i ma neutralny pH.

e Bypass

Regulacja zaworu obejscia zapewnia konfigurowalne maszynowo poziomy mineralizacji
poprzez mieszanie wody kranowej. Jest to szczegdlnie wazne dla bojleréw piekarnikéw
wymagajacych poziomu mineralizacji okreslonego w indywidualnych specyfikacjach
producenta.

@ Wyswietlacz
Wbudowany wyswietlacz pokazuje wszystkie istotne parametry takie jak cisnienie,

przeptyw wody oraz przewodnosc filtratu w celu tatwego monitorowania pracy systemu.
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profesjonalny system filtracji

“ Filtracja wstepna
Filtracja wstepna przy pomocy bloku weglowego, umieszczonego w filtrze poza
obudowg systemu. Zatrzymuje duze czgsteczki do 5 um i chroni dwie wysokiej jakosci
membrany RO. Ponadto wegiel aktywny filtruje substancje niekorzystnie wptywajgce
na smak i zapach wody.

o Membrany RO
Dwie wysokiej jakosci membrany RO usuwajg jony i czasteczki np. sole. Zatrzymywanie
soli na poziomie >97 % skutecznie chroni przed korozjg, nawet w przypadku wody
o trudnych parametrach. Dodatkowo RO pomaga unikng¢ osadéw z kamienia lub
gipsu czy innych zanieczyszczen mogacych dostac sie do urzadzenia. W potgczeniu
z mineralizacjg, uzyskany filtrat jest nieskazitelnie czysty i ma neutralny pH.

e Bypass

Regulacja zaworu obejscia zapewnia konfigurowalne maszynowo poziomy mineralizacji
poprzez mieszanie wody kranowej. Jest to szczegdlnie wazne dla bojleréw piekarnikéw
wymagajacych poziomu mineralizacji okreslonego w indywidualnych specyfikacjach
producenta.

o Wyswietlacz
Wbudowany wyswietlacz pokazuje wszystkie istotne parametry takie jak ci$nienie,
przeptyw wody oraz przewodnos¢ filtratu w celu tatwego monitorowania pracy
systemu.

@ Pompa

Elektryczny system RO z pompg z zaworem obrotowym zapewnia wysokg wydajnosd,
tatwa obstuge i wysoki poziom niezawodnosci.




